THE COAT

“Girovagare
soddisfa in parte
la mia curiosita naturale
e il mio impulso

a esplorare...”

Bruce Chatwin

®



DEGUSTAZIONE PRET A MANGER 30
5 mini portate secondo la filosofia The Coat

CALICE VINO 7/12
CALICE FRANCIACORTA 10
COPPA CHAMPAGNE 14
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= PENICILLIN
WHISKY MIX, ZENZERO, AGRUMI MIX, AGAVE

= LAST WORD
GIN, LIME, LEMONGRASS SYRUP, CHARTREUSE, CURRY

= |L CONTE IN SARTORIA
GIN, BITTER MIX, AMERICANO COCCHI

= RIENTRO IN PATRIA
BITTER, VERMOUTH, BUCCE, CACAQ, FUMO, H20 + CO2 + NaCl

= RISTORO DEL NAVIGANTE
MEZCAL, ERBE, ZENZERO, ZUCCHERO DI CESPUGLI

= SHRUB FIZZ
GIN, AGRUMI MIX, ACETO DI RISO, LEMONGRASS, SODA

= |L REPOSADO
TEQUILA REPOSADO, AGRUMI MIX, AGAVE

= TOMMY'S SHU
TEQUILA, YUZU, ACETO, AGAVE

= SPRING GIN
GIN, VIOLA, GELSOMINO, SAMBUCO, BERGAMOTTO, AGRUMI MIX '
= SHISO SMASH

GIN, AGRUMI MIX, SHISO, BASILICO

= GINGER SOUR

VODKA, ZENZERO, AGRUMI MIX, APPLE SOUR, LEMONGRASS
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Selezione di |

GIN SECCHI

Fifty pounds Inghilterra
Number 3 Olanda
Tanqueray Scozia

67 cento Italia

GIN FLOREALI FRUTTATI
Mermaid Inghilterra
Brockmans Inghilterra
Nordés Spagna
Hendrick's Germania

GIN BALSAMICI ERBACEI
Momentum Germania

Dr Rob Italia

Dr Rob Mediterraneo Italia

Tom Time Italia

GIN AGRUMATI
Lind & Lime Scozia

Malfy limone Italia

10/15

BARTENDER « TOMMASO MAURO

ALLERGENI: Reg.UE 1169/2011 La presenza di allergeni € indicata in ogni pietanza del menu
1 glutine 2 crostacei 3 uova 4 pesce 5 arachidi 6 soia 7 latte 8 fruttaa guscio 9 sedano
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GIN SPEZIATI e
Del Professore a la Madame ltalia
Koval barreled Stati Uniti

Monkey 47 Germania

GIN SAPIDI «
585.5 Portogallo

VODKA »
Legend of Kremlin
Beluga
Stolichnaya

MISHA

MILANO
10 senape 11 sesamo 12 solfiti 13 lupini 14 molluschi © mishawallcoverings.com

Menu stampato su "ALGA CARTA" | carta ottenuta dal recupero delle alghe in eccesso della Laguna di Venezia.




